KLEINE

SALATE = DIE PLATTE MIT VERSCHIEDENEN SAISONALEN SALATEN
auf der Platte serviert, erganzt mit Rohkost- und Getreidesalaten, dazu unsere
Haussauce aus Essig von Guidos Bioweinen und dem Bio-Olivenél aus Sizilien
Vorspeise Fr. 8.50 | Hauptgang Fr. 15.50

KALTE GERICHTE = RAUCHWURST von Ruedes mit hausgemachtem Brot und Zwetschgensenf | Fr. 9.50
» 3 STUCK KASE mit hausgemachtem Brot, Zwetschgensenf | Fr. 12.00
» SPECK AM STUCK mit Zwiebelringen und hausgemachtem Brot | Fr. 10.00
* CHAS-WURSCHTSALAT mit Blattsalat | Fr. 16.00
= ZABIGPLATTLI mit regionalen Spezialitaten:
Mostbrockli, Rohschinken, Rauchwiirstli, Speck, Kédse und hausgemachtem Brot | Fr. 22.00
= BELEGTES BROT mit K&se, Schinken, Mostbrdckli usw., fragen Sie den Service | Fr. 7.00

Selbstverstandlich haben wir nach wie vor unsere feinen Kuchen und Desserts.
Fragen Sie den Service nach dem aktuellen Angebot.

Samtliche Fleischprodukte stammen aus Bio-Knospeproduktion aus der Schweiz. Alle unsere Speisen stammen aus
kontrolliert biologischer Landwirtschaft. Ausnahmen sind mit einem ° gekennzeichnet. Betriebe mit * befinden sich
in der Umstellung auf Bio-Knospe Zertifikation.



