11. JANUAR BIS 12. FEBRUAR 2012

MAROKKQ

Es ist fiir uns ein Vergniigen, Sie nach «al-Mamlaka al-Maghribiya», das international Marokko genannte
«Maghrebinische Konigreich» zu einem «diffa» (Festessen) zu entfiihren.

Geniessen Sie die wiirzigen Speisen aus dem Heimatland unseres Restaurantleiters, Abdel Benayad, der
die Speisen zusammengestellt und einige Zutaten aus seiner Heimat mitgebracht hat.

ET ZU TISCH

VORSPEISEN = HARIRA
Nahrhafte vegetarische Suppe mit Kichererbsen, Linsen und Gemuse,
serviert mit Datteln und Zitrone | Fr. 7.50

MAROKKANISCHES SALATBUFFET
mit einer reichen Auswahl, als Vorspeise: Fr. 10.50 | als Hauptspeise Fr. 18.00

HAUPTGANG MIT FLEISCH

TAJINE BOULETTE DE KEFFTA
kleine Rindfleischballchen in Tomatensauce,
serviert mit Reis oder Couscous und Gemuse | Fr. 26.50

TAJINE MIT POULET
langsam geschmort und einfallsreich gewurzt, mit Kartoffeln, marinierter Zitrone
und grunen Oliven | Fr. 28.00

TAJINE MIT LAMMFLEISCH
in der Marinade zart und weich gegart, mit getrockneten Zwetschgen,
Mandeln und gekochten Eiern, serviert mit Reis oder Couscous | Fr. 32.50

COUSCOUS MIT WINTERGEMUSE
und Tfaya (Zwiebel, Sultaninen) | Fr. 21.50

VEGI-HAUPTGANG

BRIOUATE

2 verschieden gefullte Brickteigtaschen, frittiert

mit Saison-GemuUse oder mit Reis, Mandeln, gekochten Eier und Zimt
gefiillt | Fr. 21.00

DESSERT

MAROKKANISCHER ORANGENSALAT
mit Datteln und Mandeln, gewurzt mit Zimt | Fr. 7.50

MAROKKANISCHES GEBACK
mit gestisstem Pfeffermiinztee serviert | Fr. 10.50

WEINEMPFEHLUNG

WEISSWEIN = SEMILLANT aus Benslimon, Marokko, Domaine des Ouled Thalbe-Thalvin 2010
70cl Fr. 39.00 | 1dlI Fr. 5.60
Clairette, Faranat, Sauignonein fruchtiger, trockener Weisswein
ROTWEIN = AIT MIMOUN aus Méeknes (Marokko) Domaine Cuerrouane, 2010

75cl Fr. 42.00 | 1dI Fr. 6.00
mit Merlot und Cabernet Trauben, Harmonisch im Gaumen mit dezentem Tannin
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AN/ .
@ é"%tb aM/an Samtliche Fleischprodukte stammen aus Bio-Knospeproduktion aus der Schweiz. Alle unsere Speisen stammen aus
BIOSUISSE Natirlich geniessan im Restaurant. kontrolliert biologischer Landwirtschaft. Die marokkanischen Gewirze sind zum Teil aus konventionellem Anbau.



