wWERRSTA

ZUM APERO

DIE TAGESSUPPE

DIE SALATPLATTE

DIE PASTA-WERKSTATT

DIE ROSTI-WERKSTATT

DIE VEGI-WERKSTATT

DIE FLEISCH-WERKSTATT

DIE BACHSER FORELLE

KALTE GERICHTE

» 3 AUSERLESENE VEGETARISCHE APEROHAPPCHEN

serviert mit Knoblibrot, Oliven, mariniertem Feta

die Platte Fr. 26.00 ab 2 Personen oder als Hauptgang fur 1 Person
» KNOBLIBROT | Fr. 5.50

= HAUSGEMACHTE TAGESSUPPE
taglich frisch zubereitet, gemass Empfehlung des Service | Fr. 7.50

= DIE PLATTE MIT VERSCHIEDENEN SAISONALEN SALATEN
auf der Platte serviert, Blatt-, Rohkost- und Getreidesalate, dazu unsere Haussauce
aus Essig von Guidos Bioweinen und dem Bio-Olivendl aus Sizilien oder die franzésische
Joghurtsauce | Vorspeise Fr. 8.50 | Hauptgang Fr. 15.50

Wir produzieren im Neuhof unsere Teigwaren alle selbst.

« CASARECCE | Fr. 17.50 | als Vorspeise Fr. 9.50

* RAVIOLI MIT SAISONALER VEGIFULLUNG | Fr. 19.00 | als Vorspeise Fr. 9.50
Zu allen Pastas wahlen Sie die Sauce aus:
Neuhof-Tomaten-Sugo - Blauschimmel-Alpkasesauce - Salbeibutter

« VEGIROSTI mit Gemisepfanne und Krauterquark | Fr. 19.00
« ROSTI MIT WURST Kalbs- oder Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce | Fr. 22.00
« ROSTI MIT JUNGRINDLEBERLI an Rotwein-Jus | Fr. 26.00

= ORIENTALISCHER VEGIEINTOPF mit Krauterjoghurt | Fr. 19.00
= HALLOUMI-SPIESS (Bratkase) an Tomatensauce, Safran-Reis und Gemuse | Fr. 19.50

= CORDON BLEU (Fleisch vom Schwein), mit Rohschinken und Raclettekase,
Bratkartoffeln | Fr. 29.00 | auf Salatteller: Fr. 24.00

= POULETBRUST GEBRATEN an Zitronen-Rahmsauce, Safran Reis und Gemuse
Fr. 28.00 | auf Salatteller mit Krauterbutter: Fr. 23.00

= FORELLENCHNUSPERLI mit Fisch aus Glausers Bio-Fischzucht in Bachs,
Sauce Tartare und Gemusepfanne | Fr. 26.00

= RAUCHWURST von Riedes mit hausgemachtem Brot und Zwetschgensenf | Fr. 9.50
» 3 STUCK KASE mit hausgemachtem Brot und Zwetschgensenf | Fr. 12.00
= SPECK AM STUCK mit Zwiebelringen und hausgemachtem Brot | Fr. 10.00
» CHAS-WURSCHTSALAT garniert| Fr. 16.00
» ZABIGPLATTLI mit regionalen Spezialitaten:
Mostbrdckli, Rohschinken, Rauchwiirstli, Speck, Kase und hausgemachtem Brot | Fr. 22.00
= BELEGTES BROT Kase, Schinken usw. Fragen Sie den Service | Fr. 7.00

= GLUTENFREI: fragen Sie den Service

Samtliche Fleischprodukte stammen aus Bio-Knospeproduktion aus der Schweiz. Alle unsere Speisen stammen aus
kontrolliert biologischer Landwirtschaft. Ausnahmen sind mit einem ° gekennzeichnet. Betriebe mit * befinden sich
in der Umstellung auf Bio-Knospe Zertifikation.



